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SARACENUM

Innovative product line with buckwheat germ as first -
ingredient. Germ is the heart, the living part of the grain,

with all the 9 essential amino acids, high fibre and the most & %
important micronutrients such as Phosphorus, Magnesium,
Potassium, Copper and Zinc.
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SARACENUM
Innovative Produktlinie mit Buchweizenkeimen als erster
Zutat. Keim ist das Herz, der lebende Teil des Getreides, mit
allen 9 essentiellen Aminosduren, hohem Ballaststoffgehalt und
den wichtigsten Mikrondhrstoffen wie Phosphor, Magnesium,
Kalium, Kupfer und Zink.
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® Proteins are not all the same. Their
@ quality depends on the quantity and the
interdependent relationship between the
essential amino acids. Protein Biological Value
(BV) allows us to measure the quality

' of protein showing their actual bioavailability.
4 HOCHWERTIGES PROTEIN
@) S!—\QA( GNUM Proteine sind nicht alle gleich. Ihre Qualitdt
Soporo iSO F e‘] e héingt von der Quantitiit und der gegenseitigen
CUQ“\ o SEINTEGRALL Abhdingigkeit der essentiellen Aminosduren
S%&&(QNUM concume D ANE IS ab. Mit der Proteinbiologischen Wertigkeit (BV)
‘UW

kénnen wir die Qualitdt des Proteins anhand
seiner tatsdichlichen Bioverfligbarkeit messen.
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SARACENUM ACTIVE
A product line with fermented buckwheat germ as main

& S
character. High quality ingredient such as germ evolves during - - §\ S
a 35°C controlled temperature fermentation process, which i

increasing their bioavailability and helping absorption.

SARACENUM AKTIV
Eine Produktlinie mit fermentiertem Buchweizenkeim als

’ IS [ 4
able to «activate» the vital substances and modify the nutrients, v g

eines Fermentationsprozesses bei kontrollierter Temperatur von
35 °C, der in der Lage ist, die Vitalstoffe zu «aktivieren» und die

Ndhrstoffe zu modifizieren, ihre Bioverfiigbarkeit zu erh6hen und die
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Hauptfigur. Hochwertige Inhaltsstoffe wie Keime entstehen wdhrend W N anl‘

Absorption zu unterstiitzen.
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ACTIVE PASTA
Durum Wheat + Fermented Germ

e Slow processing with cold water

o Bronze drawing

e Low drying temperature (<40° C)

e Source of Protein, Phosphorus and Zinc
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PREBIOTIC ACTION e

A fermented food is alive and «activated», a <master-key» that
allows the body to assimilate all the active substances and starts a
so called «Prebiotic action», so important for microbiota well-being.

PRABIOTISCHE WIRKUNG

Ein fermentiertes Lebensmittel ist lebendig und «aktiviert», ein
Hauptschliissel, der es dem Korper ermoglicht, alle Wirkstoffe
zu assimilieren und eine sogenannte “prabiotische Wirkung”
= auszuldsen, die fiir das Wohlbefinden der Mikrobiota so wichtig ist.
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ACTIVE BREAD
Seed bread, oat bran and buckwheat,
oat flakes, psyllium + Fermented Germ
e Protein Bread

o High fiber content

e With no added sugar
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CODICE NOME PRODOTTO PESO PZXCT CONFEZIONE
620002 SARACENUM Buckwheat Germ 300 g 10 Paper Box
620004 SARACENUM Wholemeal Buckwheat Flour 500 g 12 Flowpack
620008 SARACENUM Hulled Buckwheat 400 g 12 Flowpack
657001 SARACENUM Wholemeal Crackers 200 g 6 Flowpack
657002 SARACENUM Wholemeal Rusks 200 g 6 Flowpack
657003 SARACENUM Biscuits with Chocolate Drops 200 g 6 Flowpack
620013 SARACENUM Flakes - Wholemeal Buckwheat Flakes 200 g 6 Paper Box
641002 SARACENUM Active - Fermented Buckwheat Germ 110 g 6 Bottle
647001 SARACENUM Active Pasta - Penne 400 g 12 Flowpack
647002 SARACENUM Active Pasta - Fusilli 400 g 12 Flowpack
647003 SARACENUM Active Pasta - Strozzapreti 400 g 12 Flowpack
647004 SARACENUM Active Pasta - Paccheri 400 g 12 Flowpack
426012  SARACENUM Active Bread 400 g 10 Flowpack
NEW > SARACENUM Chocolate Bar coming soon

NEW > SARACENUM Active Chocolate Bar coming soon

WEW > SARACENUM Croissant coming soon

I'EW> SARACENUM Brioche with Red Berries coming soon

NEW SARACENUM Brioche with Chocolate Drops coming soon

EW™ SARACENUM Coconut Biscuits

coming soon
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ATTENZIONE! CONTIENE ENERGIA VIVA
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Cardboard display, 44 x 40,5 x 112,2 cm
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